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. Zustand des Wasser- und DIampfnetzes:

X Reinigungsiékeit ?
X Reinigungsmittel ?
(Materialvertraglichkeit)

Forschungszentrum Weihenstephan

Klaus Litzenburger 2 fiir Brau- und Lebensmittelqualitét
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Eine Nassschrotmuhle wartet noch am Montag auf die Reinigung

Forschungszentrum Weihenstephan
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Auch hier wartet ein Senkboden vergeblich auf die Reinigung

Forschungszentrum Weihenstephan

Klaus Litzenburger fur Brau- und Lebensmittelqualitat
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Dieser Dunstrohreintritt wurde lange nicht gereinigt

Forschungszentrum Weihenstephan

Klaus Litzenburger fiir Brau- und Lebensmittelqualitét
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Technische Universitat Minchen

Dunstrohr Und der Zeitraum dazwischen???

....nach der
Reinigung, |
...vor der Reinigung sowie der,,Dreck®

Klaus Litzenburger 6 Forschungszentrum Weihenstephan
fur Brau- und Lebensmittelqualitat
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Praxis-SchweiRnéhte : vom Heissbereich bis zur Abfiillung

Hier werden
Lebensmittel
produziert !

Forschungszentrum Weihenstephan
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Praxis-Schweissnahte in ,,Perfektion*
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Diese Schwelldhahte sehen schon besser aus
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Wie Schweilssnahte sein sollten
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Tum

Technische Universitat Minchen
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Tankdome offen und offensichtlich lange nicht gereinigt, kritische Ventile

Forschungszentrum Weihenstephan
fur Brau- und Lebensmittelqualitét
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Tum

Technische Universitat Minchen
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ZKG's nach der Reinigung. Wann war hier wohl die letzte
Entsteinung? Man brauchte 40 | pure Saure pro 700 hl Tank !!!!

Klaus Litzenburger 12 Forschungszentrum Weihenstephan

fur Brau- und Lebensmittelqualitat
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Der ,Wohnraum" fiir unsere
Infektionen ist bestens vorbereitet

Der Konus mit Dichtungen des
ZKG sah nlcht viel besser aus !!!

Forschungszentrum Weihenstephan

Klaus Litzenburger .
g 13 fur Brau- und Lebensmittelqualitat
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/

ZKG nach fehlerhafter Chlor Lauge Reinigung

14 Forschungszentrum Weihenstephan

Klaus Litzenburger
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Technische Universitat Minchen

Die Auswirkung von HC| nach unsachgemaler Arbeit
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Sichtbarer Lochfral3
nach Nachreinigung

ZKG nach Chlor-Lauge-Reinigung
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dann das Abluftsystem:
bedenken Sie:
Ventilknoten,Verkntpfungen,
Systeme mit unter-
schiedlichen Druck-
verhéltnissen,
Infektionsibertragungen und
vieles mehr!

Weder gereinigt noch
gepflegt,

dann auch noch verschiedene
Querschnitte wie meist (blich,
nicht reinigbar.

Forschungszentrum Weihenstephan
fur Brau- und Lebensmittelqualitat

Klaus Litzenburger
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korrodierte Tankauslaufe bei alten ALU-Tanks
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die schonsten
Schlauchvariationen
aus der Praxis

Forschungszentrum Weihenstephan

Klaus Litzenburger
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Was ist schlimmer: verdreckte Wasserschlauche
oder die massiv verschmutzten Boden darunter?

Im dem Fall wahrscheinlich sogar egal

Forschungszentrum Weihenstephan

i burger - .
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Die Sauberkeit und
Hygiene lassen griien !

Hier fehlt es schon Uberall, auch an der Dichtung!
Rickbier vorprogrammiert !

Forschungszentrum Weihenstephan

Klaus Litzenburger
g fur Brau- und Lebensmittelqualitat
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StilblUten bel
Scheilbenventil-
dichtungen
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Dichtungen aus
Milchrohrverschraubungen

Hoffentllch fehlt
diese Dichtung
nirgends!??

Forschungszentrum Weihenstephan

Klaus Litzenburger fur Brau- und Lebensmittelqualitat



10. Seminar Hefe und Mikrobiologie - Forschung und Praxis
22.123. Méarz 2023, Freising / Weihenstephan

| l 'N’-—v——

Extra feine Fussbdden
Im Bereich Unfiltrat - Filtrat

Forschungszentrum Weihenstephan
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etwa ein Gully versteckt ??77??7

Forschungszentrum Weihenstephan
fur Brau- und Lebensmittelqualitat
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Risse in Rohren und Plattentauschern
oft hervorgerufen durch Druckschlage und Schwingungen,
gibt es haufiger als man denkt !!

Forschungszentrum Weihenstephan

Klaus Litzenburger fur Brau- und Lebensmittelqualitat
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Dieser Dichtteil des Kegfittings hat seine BllUtezeit hinter
sich, war aber noch in Verwendung !!!!
wahrscheinlich sal} der Sto3el in der Mitte noch schief !

Forschungszentrum Weihenstephan

Klaus Litzenburger 26 fur Brau- und Lebensmittelqualitat
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Rad

Sie sind schwer zu reinigen und verschmutzen unsere
Anlagen.....

Forschungszentrum Weihenstephan

Klaus Litzenburger
g fur Brau- und Lebensmittelqualitat
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der KEG-Zapfkopf sieht auch nicht viel besser aus

Forschungszentrum Weihenstephan

Klaus Litzenburger 29 fur Brau- und Lebensmittelqualitat
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X Wo lauft hier das
Abwasser hin???7?7?7?

Forschungszentrum Weihenstephan
fur Brau- und Lebensmittelqualitat
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Steuermembran am Fuller-Einlauf als Infektionsherd

Forschungszentrum Weihenstephan

Klaus Litzenburger
g fur Brau- und Lebensmittelqualitat
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RO podl A~ 1
Wann fand hier die letzte f
Reinigung und
Entsteinung statt???

Forschungszentrum Weihenstephan
fur Brau- und Lebensmittelqualitat
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Forschungszentrum Weihenstephan
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... und wenn es am
Fuller und Etikettierer
dann noch so aussieht ;

Forschungszentrum Weihenstephan
fur Brau- und Lebensmittelqualitat
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Technische Universitat Minchen

Ein Heizbehalter beim
Offnen nach der Reinigung

da hilft nur: der
Tunnelpasteur und Gott
geb’ Gliick und Segen drein!

Forschungszentrum Weihenstephan
fur Brau- und Lebensmittelqualitat

Klaus Litzenburger 36
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Vielen Dank fir lhre
Aufmerksamkeit!

Dr. Klaus Litzenburger

m UNIVERSITAT
' WM ONEHERN
Forschungszentrum
~ Weihenstephan
- fiir Brau- und

Lebensmittelqualitat

Julius — Popp-Str. 8
96450 Coburg

Telefon: +49 (0) 151 - 700 27 450

E-Mail: litzenburger.brau@web.de

Forschungszentrum Weihenstephan
for Brau- und Lebensmittelqualitat
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Und so geht Betriebskontrolle sicher nicht !!!!

Bavarian Problem Solving Flowchart

Freili !

Geht des G'lump no?

4
Ja ned o’'glanga

Na !

l

Bist a’'s

woas s eppa?

Ja mei

Na !

‘zee fix !l DeJa mei

Ja mei

du g'wen?

Na'!

v

Soist du etz’

Du arme Sau !

+

Blos nix sog'n

konnst eppan andan

Na !

hie-henga?

Ja scho!
.
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wos zoin ?

Na !

4

Dann iss'ma
wuascht !

1{ Bavarian Probilem Solving Flowchart
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