19. Weihenstephaner

Praxisseminar in Freiham
am 23.-24. Oktober 2025

Zum Seminar

Das Weihenstephaner Praxisseminar ist eine

jahrliche Veranstaltung, die vom

Forschungszentrum Weihenstephan fir Brau-

und Lebensmittelqualitat (BLQ) veranstaltet

wird. Es dient der Fortbildung und dem |
Networking eines ausgewahiten 4
Fachpublikums. Wie jedes Jahr wechselt mit

der gastgebenden Brauerei auch der

Veranstaltungsort.

WILLKOMMEN

In den vergangenen Jahren durften wir jeweils A : ,

zwischen 120 und 150 Teilnehmende, aus den - R~ Dl TI.ITI

Bereichen Qualitatssicherung, Produktion aus |
U . Weihenstephaner Praxisseminar

der Getrankeindustrie, sowie Vertreter der GaStgeber 1o Weensiep

chemischen, mikrobiologischen und

technologischen Zuliefererindustrie begrtifZen.

Teilnehmende

Stiftungsgut der

Edith-Haberland-Wagner Stiftung
Freihamer Allee 21, 81249 Minchen

Themen

Neben aktuellen Themen aus der Forschung, VeranStaItunngaten
sowie Erfahrungen aus Labor und Stiftungsbrennerei
Betriebspraxis, bieten wir unseren Freihamer Allee 21, 81249 Miinchen
Teilnehmern eine Plattform, sich Gber die Parkplatze verfiigbar

neuesten Innovationen in der

Getrankeindustrie zu informieren und [% 23.-24. Oktober 2025
auszutauschen. B8]  Start:12.00 Uhr
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https://maps.app.goo.gl/fUk3bLgbauGKJTDE9
https://maps.app.goo.gl/fUk3bLgbauGKJTDE9
https://maps.app.goo.gl/fUk3bLgbauGKJTDE9
https://maps.app.goo.gl/fUk3bLgbauGKJTDE9
https://maps.app.goo.gl/fUk3bLgbauGKJTDE9

Donnerstag,
23. Oktober 2025

0 Aktuelles aus und fiir die Brauerei-Praxis

0 Mind the gap! Pflanzenschutzmittelrecht und
Bierproduktion

Biologische Betriebsliberwachung in der Praxis
- Sinnvolles Vorgehen und Praxisbeispiele

CO,-Riickgewinnung fiir Craft und
Mittelstand

o Black Box Abwasser in Brauereien - Aufbau
eines Abwasserkatasters

O ALFlex als schlankes Prozessleitsystem

Fiihrung durch die Stiftungsbrennerei und
das Stiftungsgut der EHW-Stiftung

Freitag,
24. Oktober 2025

Qualitatsmanagement:
Rolle der Sensorik in Brauereien

Kokumi - der unbekannte
Geschmack im Lagerbier?

Neue Erkenntnisse liber die
WeiRbieralterung

Entalkoholisierung von Bier: Voller
Geschmack. Kein Alkohol. Kein Problem

Effiziente Vakuumtechnik fir
nachhaltige Bierabfiillung

Sinn und Aufbau einer Qualitats- )
sicherung in der Getrankeindustrie

Ende des Seminars und
Ausklang der Veranstaltung

Mit freundlicher
Unterstutzung von

Stiftungsgut Seowiines

— Miinchen-Freiham — ﬁlﬁuﬁlﬁndlm
gegiindet 1328

(Leybold (1=r\

ZUEGGCOM

RAQIEHM RAlbert §rey

Registrierung Kontakt

Luis Raihofer
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